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Les appellations

» 0,2% du vignoble francais — 2000 Ha
» Appellafions régionales :
» A O.C Cotes du Jura

» Trois appellations communales
» A.O.C Arbois

» A.O.C Chdteau-Chalon produit uniguement des vins jaunes.

» A.O.C Etoile produit uniquement des vins blancs secs, des vins jaunes et des
vins de paille

» A .O.C. Vins du Bugey

» Cerdon




Cerdon

» Pied de forte pente
» ) cepages autorisés :
» Gamay
» Poulssard

» Péftillant rosé méthode
ancestrale

» Tres aromatique
» 84 11°

» Apéro




Méethode ancestrale

» Fermentation partielle a basse température en cuve permettant
I'obtention d’'un vin doux a faible degré

®» Fermentation de maniere naturelle en bouteille

» | es levures déeposées sont éliminées par filtfration et fransvasement




Cuvée Bio - Lingot-Martin - 15 €

= Terroir Argilo-calcaire
® Fortes pentes
= Agriculture biologique

= Cépages : Poulsard et Gamay

» 8° d’alcool

= Sucres 30g/I




Géologie

Coupe géologique
schématique du Jura
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-2 “ - I Calcaires et marnes du Crétacé (200 m)

. Calcaires du Jurassique supérieur (400 m)
Calcaires du Jurassique moyen (300 m)

| Marnes du Lias et du Trias (400 m)




Géologie

» Calcaires et marnes

» | ocalement argilo-siliceux

Sols et sous-sol des vignobles jurassiens




Les cepages

» Blancs
» Chardonnay 50%
» Savagnin 17%
» Affilié au pinot noir
® Sols marneux
» Vins puissants
» Grande garde
®» Rouges
» Poulsard (ploussard) 20%
» Terres marneuses et argileuses
» Vins legers et aromatiques
» Trousseau 5%
» Sols graveleux chauds
» Vins plus corsés
» Grande garde
= Pinot noir 8%

®» Souvent en assemblage




Chdateau d’'Arlay

» Proprieté familiale depuis 1500 ans

» Propriétaire egalement dans le
Montrachet

» 7] Ha de vignes autour des ruines de
I'’ancien chateau

» Cultivent les 5 cépages jurassiens

= 80 000 bouteilles pour I'essentiel
exportées

TUSHTTCS O

Biefmorin o

M°"‘g°l'°' © Abergement-le-Petit ,°

o Mesnay
Neuvilley P Y
Colonne o,
«-Fays© hatel 1 // B '
Y _Le B 74 Brainans o/ Les Planches-prés
o S © 9 {Buwll Arbois
1 o
o Chemenot © aillin Tourmont | J
ulenay ° o 9 |
Villerserine
La Charme
'gy: o Clevilley " 3 b @
rgncheville o Monay o Poligny o © Chamole
oo, :elhéreso St-Lothain o ©Chaussenans Molair
Vers-sous-Selliéres o . Barretaine  ““Waux-sur-Poligny
o Darbonnay o A
|dewlle° Recafioz Miéry o
S / Plasne "
St-Lamain 9
Mantry o v o
roideville Frontenay Besain
Lombard Bréryo | o
Le Fied
.neso Domblans&' Ladove-sur-Seille
Arlay o )
- i 2 Picarreau
lletterans VOitelY o 2 Chiteau-Clialo o © Crotery
o ~ Blois-sur-Seille
‘o Ruffey-sur-Seille , o Nevy-lsur-SmIlo s i
Quintigny o Le Vernois o
g e Bonnefontaine o
A Montamo / r Pont-du-Navoy © oN
syidier  © _ Lavigny® l Mont-su
E——.° S © jo\Baume-les- Montigny-sur-I'Ain ©
/ Villeneuve-sous- pannessiéres Messieurs
mont / 9 fe Baume
oy o © @hille oe Saume
Crangoto iy
LONS-LE-SAUNIER - ¥ Marignyo



V. Arbons
Montholier

Biefmorin o o . o
Neuvilley © = Gmon“be'g‘"“""‘ le-Petit uesnav
Colonne o )
o Pupillino
«-Fays® Le Chateley 4
Eaiariomsudi®: o ° Brainans Les Planches- prés
&' o vill Arbois
o Chemenot © Tourmont ye
ulenay o 9
Villerserine " \
o La Charme ‘
rgncheville *Le Villey Sy d
o . Monay o Poligny o o °Chamole  Grotte des
de-Gand_ Sel res et X
o St-Lothain : o ©Chaussenans Molair
Vers sous Sellnéres o / Banuameo Vaux-sur-Poligny
ideville Darbonnayo | Mié
o Recanoz lery o
2 : Plasneo M
antry o St-Lamaa%
roideville Frontenay Besain
© ©9lombard Bréryo | o
\\ Le Fledo
o~ Domblans © Ladoye-sur-Seille
Arlay o o * -
o N icarreau
lletterans Vone({r O P Chateau-Chalon o o Croténa
o Blois-sur-Seille
X Ruffey-sur-Seille o 2
“sur-Seille
e Quintigny o Le Vemms ‘ oLa Marre
D) Bonnefontaine o
on m oty o , 0
L'Etoile La g ‘ Pont-du-Navoy oM
: o vigny © \
'd.er Le Pin o éBaume-les- Monliw'wFrAirgnt o
\fllleneuve -SOUS- Pannessié es Messieurs
Pymont . o Gh.ue Cirque de Baume
Crangoto . .
LONS-LE-SAUNIER / o ' Marigny o



Fumey-Chatelin — & —

FUMEY CHATELAIN

: : ., VINS ARBOISIENS
» Domaine artisanal creé en 1980

» Situé a Montigny les Arsures proches d’'Arbois

|
» Cultive 17 ha de vignes pour la plupart tmalin
plantées en 1950 A Aiglepierre
» Dirigé par Marin Fumey (expérience en
Australie et en Afrique du Sud) “}arenn z

007 |

Villette-les-Arbois

- ¥
Arbois Mesnay

i

Ch

Rupillin

Les Planghes-pres-Arbois

*n



Les Rouges




Brouille Ménage - Ploussard 2022 22 €
Arbois FUMEY CHATELIN

» Poulsard récolté sur Arbois et Montigny
les Arsures

» Vignes de 55 a 80 ans

» Sols marneux

» Macératfion durant 20 jours

» Flevage en fUts durant 10 mois




En freize vents — Trousseau 2023 24 €
Cotes du Jura
Chateau d’'Arlay

®» Trousseau recolté sur Arlay
» Sols caillouteux sur marnes grises

» Plein sud

» Vendanges manuelles tfriées
®» Flevage en cuve

» Pas de sulfitage a I'embouteillage

“En Treize %Jn t" ‘
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Les Blancs




Quiller ou ne pas oulller ¢

» Quillage : technique consistant & maintenir le niveau du vin dans le fOt
jusqu’a I'cell

» (C'est ce quise pratique pratiguement dans tous les vignobles

®» |[e savagnin ef, dans une moindre mesure, le chardonnay se prétent d une
autre méthode :

» | e vinn'est pas ouillé

» Un voile de levure se forme a la surface

» Ce voile devient une croute qui protege
le vin d’une oxydation trop forte




Savagnin ouillé 2023
Arbois FUMEY CHATELIN!
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= Vignes de 6 a 80 ans o>

» Vignobles marneux sur Montigny les Arsures
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| Savagiy sous VO™




Savagnin sous voile 2019 28 €
Arbois FUMEY CHATELIN &
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» Vielles vignes
» 2019 année de gel donc faibles rendements

» Flevage sous voile durant 36 mois
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Cotes du Jura Vin Jaune 2017 49 €
Chateau d’'Arlay

= Savagnin
» Vignes de 1950

» 7/ ans de fOt sans ouillage
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Vin de pallle

® Raisins savagnin, chardonnay, poulsard et
frousseau

» Grappes disposees sur des claies durant
3 mois pour une lente déshydratation

» Pressage et fermentation jusqu’'a 14,5 a 17°

» Flevage 3 ans en fot




Cotes du Jura Vin de pallle 2020 39 €
Chateau d’'Arlay

Savagnin

Séchage 3 a 4 mois

4 ans de futs de chéne

14°

Une bouteillle (375 ml) = 3 kg de raisin

VIN DE PAILLL

CHATEAU D’ARLAY)




	Diapositive 1 JURA un vignoble en mutation
	Diapositive 2 Le Jura
	Diapositive 3 Les appellations
	Diapositive 4 Cerdon
	Diapositive 5 Méthode ancestrale
	Diapositive 6 Cuvée Bio – Lingot-Martin  15 €     
	Diapositive 7 Géologie
	Diapositive 8 Géologie
	Diapositive 9 Les cépages
	Diapositive 10 Château d’Arlay
	Diapositive 11
	Diapositive 12 Fumey-Chatelin
	Diapositive 13 Les Rouges
	Diapositive 14 Brouille Ménage – Ploussard 2022 22 € Arbois FUMEY CHATELIN
	Diapositive 15 En treize vents – Trousseau 2023 24 € Côtes du Jura  Château d’Arlay
	Diapositive 16 Les Blancs
	Diapositive 17 Ouiller ou ne pas ouiller ?
	Diapositive 18 Savagnin ouillé 2023 22 € Arbois FUMEY CHATELIN
	Diapositive 19 Savagnin sous voile 2019 28 € Arbois FUMEY CHATELIN
	Diapositive 20 Côtes du Jura Vin Jaune 2017 49 € Château d’Arlay
	Diapositive 21 Vin de paille
	Diapositive 22 Côtes du Jura Vin de paille 2020 39 € Château d’Arlay

