ITalie

L'autre pays du vin
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L'Italie : une histoire millénaire

» 4000 ans de production de vins depuis les étrusques
» Diffusion partfout en Europe et sur la Méditerranée
» Des vins de classe infernationale des le XIX eme : Chianti, Barolo, Marsala

» Apres le phylloxera, I'ltalie devient I'un des principaux fournisseurs de vins
bon marché

» Fn 1963, premiere loi de dénomination (DOC)
» Fn 1992, création des DOCG

®» Renouveau du vignoble italien : super toscans en IGT




Une session sur 'ltalie : une gageure

Premier producteur mondial en volume
Des vignes dans la totalité des 20 régions

Des centaines de cépages, beaucoup
autochtones

Les terroirs les plus connus
=» Nord

= Pieémont : Rouges : Barolo, Barbaresco, Langhe,

Barbera d’Asti...
et Pétillants Asti, Moscato d’Asti,

» Vénétie : Valpolicella
» Centre
®» TJoscane
» Ombrie : Orvieto
» Abruzzes : Montepulciano

» Sud
» Pouilles : Salice Salentino
» |les

» Sicile : Rouge : Nero d'Avolqg,
» Sardaigne
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Blancs secs

» | '[talie n'est pas un producteur de grand vin blanc sec
» | es plus connus :

» Soave : Vénétie : Garganega

» Frascati et Orviéto : Italis centrale : Trebbiano, malvasia

» Moscato : Asti, Aoste




Montenidoli Carato — 2018
Vernaccia di San Gimignano

= Origine : San Gimignano (ouest de Florence)
= Sol calcaire 350 M

» 100 % Vernaccia : cépage local

» |2 mois en barriques chene francais

» 724 mois de bouteille

Michel-Ange : baiser, caresse, €lan, aiguillon et morsure
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VIKEVIKE 2019 21 €
Cannonau di Sardegna 2019

®» De nombreuses regions proposent des vins confidentiels
au niveau international

» | es lles, Sicile et Sardaigne, les Pouilles... proposent le
pire et le meilleur

» | o Sardaigne a été 400 espagnole. Les cépages sont
souvent d’origine espagnole

» Cannonau : Grenache

» Carignano del Sulcis : Carignan

2. UV e mant.
' grape and hands.

() al]'orl,glne da
, di Simone Sedilesu




Toscane

= Vignoble historique d'ltalie

» Proprieté ancienne mariant
vignes, oliviers, fruits...

» Collines arrondies
(210 M pour les blancs,
165 M pour les rouges)

®» e cépage rouge dominant:

le Sangiovese
» |4 clones différents :

Brunello, Prunello gentile

Carrara
L

o Massa Pistoiag
Montecatinie

Lu?:ca
. Empoli
Pisa PO
Livorno
-
% Arezzo
San Gimign ’
3-9-18
Capraia
1-10-13-16
Elbs n .
F .Grosseto
. Scansano’

Pianosa

Montecriste Gighia



Les super foscans

» [es vins les plus cotés d'ltalie sont les super-toscans

» |ntroduction de cabernet sauvignon et cabernet franc au sud de la
toscane

» |GT Toscana ou DOC Bolgheri

= Antinori : Tignanello et Solaia

» Tenuta San Guido : Sassicaia
» QOrnellaia

» Gaja . Ca'Marcanda 'Camarcandad’




Le Chianti

» Délimiteé en 1716
» Peu d’homogénéité
» 7 régions DOC

» Dontfune en DOCG :
Chianti Classico Riserva

» Principalement du Sangiovese mais possibilité de multiples autres cepages
dont 10 a 30 % de blancs

» Qualité et prix tres variables




Marchese Antinori 34 €
Chianti Classico Riserva 2016

» Anfinori : grande famille du renouveau de la Toscane
» 130 ha de vignes au coeur du Chiantfi

®» Sangiovese et cabernet sauvignon et franc

» Vendanges egrappees

» Macération 1 semaine

» Flevage en cuve inox 5%15‘
. . . . NTI CLASbI( 0
= | an en barriques chenes francais et hongrois e

®» Repos en bouteilles durant 12 mois

renze in San O
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Brunello de Montalcino

» «Inventé » par Santi dans les années 1970

» 100 % brunello — clone du
sangiovese

» Tres faible pluviométrie
» Vents maritimes

» Graves argileuses

» Alfitude de 150 a 500 M




Brunello di Montalcino 2016
Fattol 38€

Propriété familiale : Vins, Olives, céréales, bois
? ha de vignes

100 % sangiovese

350 M

Vignes de 15 ans

Vinification en cuves imox de 100 hl

18 jours de macération

2 ans de maturation en foudre et barriques

2 ans de maturation en bouteille

MONTALCINO

INAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATAB GAMII

2016

FATTOI OFELIO &FIGLI
MONTALCINO-ITALIA |}/
PRODOTTO IN ITALIA

el ml 14wl

Vino di grande razza. 11 Broello &
M"‘."alc'm%r, viene prodotto in 9““‘,,33
¢ Mate e lasciato invecchiare ¥
i tovere, B ideale per accomPEZ’
Bt di carni rosse e di ”.l"g%
o degustare questo vino i o0
e si consiglia di 3%
alcune ore . qllin i 20,
“d una temperatura di 1%
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Piemont

» | e Pieémont est une vaste zone
de collines autour d’Asti et Alba

» |e cépage roi est le nebbiolo
» |es autres cépages

» | 'arneis blanc

= Barbera
» Dolcetto
» Moscato
» Appellations phares
» Barolo, Barbaresco, Langhe en rouge

» Asti en blanc




Barolo / Barbaresco

» De part et d'autre d'Albe
» Vallées souvent dans le brouillard

» Appellations mises en lumieres dans
les années 1980 nofamment par
Angelo Gaja
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» Historiguement des vins tres longs a s'arrondir

ROERO
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» Tres dépendant de la météo (durée du brouillard) 9 Ruse
» Barolo et Barbaresco sont proches e Ly iy . frra
» Méme cépage nebbiolo
» Méme sol : marnes calcaires, sauf sur la partie BAROLO
est de I'appellation i s
LANGA

» | e Barolo est fraditionnellement plus complet

LIGURIA ¥
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Frat. Alessandria 46 €
Barolo 2017/
dal Comune di Verduno

» Barolo produit au nord de I'appellation

®» Fermentafion en cuve inox

» Flevage

» 3 and en fUts de chéne francais

®» 7 Mois en cuve inox

®» 4 Mois en boutellle




Nord-Est

» Vignoble structuré par le lac
de Grade ef lariviere Adige

» Fn amont, vallée abrupte vers
I’ Autriche : climat frais, blanc,
rouge et pétillants

» En aval, autou de Vérone
des appellations phares :

» Bardolino rouge Iéger
®» Soave : blanc Garganega
» Valpolicella rouge Corvina
» Classico
» Recioto
®» Amarone

®» Ripaaso

SWITZERLAND

NORTH EAST ITALY
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Le Origini 54 €
Amarone della Valpolicello
Classico Riserva 2016

» Producteur historiue du Soave (1883) et pionnier de 2016
I'amarone (1950) Sl dly s ,ﬂ/ﬂ,,,m/p
/ vll/la,]m/ll/{/(l/ll du Jolt :”-

# 7 /’"’f[l‘/ vedene ol o

= |'amarone : vin passerillé sur claies pendant 4 mois MM,/,W/»‘«

» Affinage 3 ans en fOts de chéne

‘penominazione di Origine Controllata e Garanii
CLASSICO
2016
fignefi di collina, nel cuore della Valpolicella classics, 1
ferrazzamenti a secco (chiamati marogne) le uve m?;
iento naturale dei grappoli nei fruttai, [a v;n:;
amento in botti di rovere di Slavoniz, m;\‘cl
aroma speziato, che si completa in boccd vtt':-l
€ Prugne. Esprime al meglio I sue qualiti ¢ pi o
e formaggi ben stagionati. erelf:“ m,
20° C, stappando la bottiglia almer®
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Doux, Liguoreux, VDN

= Partout en Italie, on fait des vins sucrés
» Vino Santo
» Pagssito
® | QUOroso

» Marsala




Passito Pantelleria 2018
Carole Bouqguet 34 €/50cl

: CEPAGE
: 100% Zibbibo (Muscat d'Alexandrie). :
1§, écolté  la main et séché 3 semaines au soleil (paselap

CARACTERISTIQUES ,
aux reflets dorés, nez de fleurs d'oranger, de 2
“SHesetdabricots confits. Bouche charnue et Y0
’ .“N Mpagne merveilleusement bien apérith e
. lomage, dessert, chocolat noir et sorbet*
0Bqusta fmis entre 9 et 11C°%t peut se (onsewéf
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