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Condrieu .

LOIRE
» 200 Ha : Lk g
: : : CHATEAU GRILLET
» [Exclusivement Viognier VALLEE DU
= Connu depuis les grecs RHONE " /S

» Exige une maturité contrélée
» ArOmes abricot, péche, mirabelle
» Vignoble de terrasses : les chaillées

» En profondeur, sol granifique a
biotite ou & muscovite

» [N surface, terres acide de sable et
de cailloutis

» Veines d'argile évitant le stress
hydrique




Condrieu

» Abandonné apres le phylloxera
et la guerre : 10 Ha en 1950

® Reprise en main dans les années
80 :

» Vernay

= Cuilleron
= Promotion
®» Anglo-saxons
» Pic
» Gault et Millau

®» En 1996 :révision de I'aire d'appellation

» 2000 + : Implication des grands négociants Guigal, Delas




Chateau-GCirillet

» Appellation spécifique depuis

» 3,5 Ha enclavés au nord de I'appellation
Condrieu

» Moribond dans les années 1980
» Racheté par Francois Pinault en 2011
» 315 € |a bouteille !

APPELLATION CONTROLEE

L ——

MIS EN DOUTEILLE AU CHATEAU

NEYRET-CACHET

PROPIULTAIRE DE CHATEAULGRILET * VERIN 42410 » FAANCE




Cullleron

» Domaine familial de 3,5 Ha
repris par Yves en 1987

» Aujourd’hui le plus important viticulteur
des Rhone nord

» 90 hectares en Saint-Péray, Condrieu,
Saint-Joseph, Cote Rotie et Cornas




Condrieu - Les Bronettes - Yves
Cullleron 2019

» Cuvée spéciale Cuilleron-Vente
d la propriéeté (Olivier Poussier)
» Habituellement, 9 mois de barrique

» 30 € la bouteille CONDR.I EU

2019
Les Bronettes

Yves Cun"eron a Chavanay
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Francois Villard

» S'installe en 1989 en rachetant des
friches sur Condrieu

» Fqif ses premieres vinifications chez
Cuilleron jusqu’en 1996

» Avujourd’hui 25 Ha de vignes

» Condrieu
» COte Rotie

» Saint-Joseph, Cornas, Saint-Péray, Crozes-
Hermitage




Condrieu — De Poncins —
Francois Villard 2018

» Nord de I'appellation
= \Vignes de 25 ans

» 42 HI/Ha

» Exposition sud-est

= Fermentation : En fOt, a basse température
avec des levures indigenes pendant 6 mois

» Flevage : 14 mois sur lie sans soutirage,
35% de flts neufs

» 45 € |la bouteille




Georges Vernay

» Georges Vernay est le chef de file du
renouveau du Condrieu

» || reprend le domaine de son pere en 53

» Sqa fille, Christine, lui succede en 96 et
développe les rouges

» | a RVF lui octroie *** en 2020




Condrieu - Les Terrasses de I'Empire -
Georges Vernay 2018

®» Mosalgues de petites parcelles

» Flevage 8 mois en barrique sur lies fines

(;)//d; el




Cote-Rotie

» 330 Ha autour d’'Ampuis
= Syrah et Viognier (20% max)

» Célebre depuis I'anfiquité
(vin de Vienne)

» Pentes jusqu’a 60%

» Vignoble de terrasses : les chaillées s . TUPN SEMONS

Sol d'arzel (micaschiste
décomposés) en trés for-

tes pents, aménagés en
terrasses (chaillées).

LE RHONE

» Au nord Cote brune : sol brun
micaschiste

» Au sud Cotfe blonde : sol blond
gneiss

Micaschistes 3 faciés
leptinRtiques

Micaschistes 3 sicates d'alu-
mine nddfiirentiés

» Roche mere fracturée




Cote-Rotie

» Abandonné apres le phylloxera,
et la guerre : 60 Ha en 1960

®» Reprise en main dans les
années 80 :

= Guigal (La Turque, La Mouline ik s ieiel sl il siiiuis s
et La Landonne) | ' ““”
®» Rostain gl ki
C()felw Lk sind
~ S . ( OTE-ROTIE (EGUIGAL)

» Promotion

= Anglo-saxons ’ ' A

» Marché aux vins d'’Ampuis




Stéphane Ogier

» A |'origine domaine de polyculture
et vins vendus au négoce

» Succede ason pere en 1997
apres 5 ans passés a Beaune

» De 2,5 Haen 1997, il exploite
actuellement 35 Ha dont 3,5 en
Cote-Rotie




Cote Rotie - Mon Village - Stéphane
Ogier 2017

» Syrah 100%

» Granit & Schiste ﬂ

» Age des vignes:5a 30 ans STEPHANE OGIER

» Assemblage de plusieurs |
lieux-dits situés en cote brune
et blonde ~ S

= 35 HI/Ha SRR o

= 8.000 bouteilles environ

COTE-ROTIE

Levures indigenes VILLAS

= 20% vendange entiere

» 18 mois en futs
(20 %neufs)

COTE-ROTIE

gt md Yere doige
20N sarbie Srends. Sur
.




Cote Rotie - Le Gallet Blanc —
Francois Villard 2018

» Syrah 100%

» Schistes quartziteux décomposés

®» Age des vignes : 20 ans
» Situation : Sud & Sud-Est
» 44 HI/Ha

» 78.000 bouteilles environ

» Cuvaison de 14 semaines

» |8 mois en fOts (20 %neufs)




Guigal

» Maison de négoce historique

» Fondée en 1946 a Ampuis par
Etienne Guigal

» Reprise par Marcel Guigal en 1961

» Rachete Vidal-Fleury, de Vallouit,
Nalys, De Bonserine...

» Marcel Guigal est un vinificateur
hors-pair

» Propriétaire, vinificateur-éleveur
et négociant-éleveur

» |50 Ha de vignes, 8 M de boutellles




Cote Rotie - Chdateau d'Ampuls —

Guigal 2017

Syrah 93%, Viognier 7%
30.000 bouteilles environ
Cuvaison de 4 semaines

mois en futs de chéne neufs
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